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1 Sammanfattning

Denna kontrollplan ir en beskrivning av hur de krav som stills pa offentlig kontroll inom
livsmedelskedjan uppfylls av miljoforvaltningen 1 Malmo. Kraven finns bland annat 1
Europapatlamentets och Ridets forordning (EG) nr 625/2017 om offentlig kontroll och annan
offentlig verksamhet for att sikerstalla tillimpningen av livsmedels- och foderlagstiftningen och
av bestimmelser om djurs hilsa och djurskydd, vixtskydd och vaxtskyddsmedel.

Miljonamnden ansvarar fér den operativa offentliga kontrollen vid cirka 2 750 livsmedels-
anliggningar. Dessa dr framfor allt restauranger, butiker, grossister, skolor, férskolor, industrier
och dricksvattenanliggningar. Arbetet genomfors av totalt cirka 24 arsarbetskrafter. Kontrollen ar
baserad pa risklassificering av anliggningarna. I kontrollplanen faststills antal kontroller per
bransch, se bilaga 1. Vad som ska kontrolleras inom varje bransch faststills 1 bilaga 2.

Under perioden 2022-2024 kommer milj6forvaltningen att kontrollera samtliga registrerade
livsmedelsanliggningar i Malmé. Avdelningen f6r livsmedelskontroll kontrollerar att de som
bedriver nagon form av livsmedelsverksamhet f6ljer gillande lagstiftning for att konsumenterna
ska fa siker mat och korrekt mirkta livsmedel. Kontrollen kommer att ha fokus pa saker
livsmedelshantering, siker specialkost, sparbarhet, sikra kosttillskott, korrekt information och
redlighet, korrekt allergimirkning och att tillatna tillsatser anvinds samt att uppticka och stivja
livsmedelfusk eller bedrigeri. Kontrollerna kommer dven att ha inriktning och utforas enligt de
nationella operativa malen inom de fyra fokusomradena sikert dricksvatten, sakerstalld
information 1 livsmedelskedjan, mikrobiologiska risker och kemiska risker. For att fa mer effekt
av livsmedelskontroll arbetar vi kontinuerligt for att skapa samsyn i bedémningarna, att liknade
avvikelser hanteras pa liknande sitt av olika inspektérer och att personalen inom
livsmedelskontrollen har en hég och jimn kompetens.

Vi arbetar dven med registrering och kontroll av nya etablerade livsmedelsverksamheter samt
radgivning och service till foretag med syfte att skapa hallbara livsmedelsverksamheter 6ver tid
med en siker livsmedelshantering.

Under kommande ar kommer milj6forvaltningen att skapa forutsittningar for inférandet av
Livsmedelsverkets nya riskklassningsmodell, efterhandsdebitering samt pabotja kontroll av det
nya arbetsomradet kontaktmaterial.

Kontrollplanen giller for tre ar, fram till och med ar 2024, men kommer att revideras infér varje
nytt verksamhetsar.

Kontrollplanen faststills av miljonimnden.
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2 Verksamhetsstyrning

Vision:

manniskors och djurs hdlsa och Malmg 2025

varna om konsumenternas intressen Den hallbara staden
MAL OCH SYFTE

LIVSMEDELS-
LAGSTIFTNING,
NATIONELL KONTROLLPLAN

MALMO STADS
POLITISKA MAL

OPERATIV KONTROLL

Genomforandeplaner med utgangspunkt  Verksamhetsplaner med utgangspunkt fran
fran riksklassificering och tidigare mdtbara dtaganden som bygger pa
kontrollresultat for en effektiv, Miljoniamndens mal
andamadlsenlig, riskbaserad samt rattssaker

livsmedelskontroll

OPERATIVA FORUTSATTNINGAR
Juridiska befogenheter, Instruktioner och rutiner, Uppfdljning av mal och nyckeltal,
Laboratoriekapacitet, Beredskapsplaner, Samsynsarbete, Bemotandefragor,

Arbetsmiljofragor, Intern och extern revision

Tillrackligt stor kompetens

Verksamheten styrs dels mot:

e den lagstiftning som finns inom EU och i Sverige avseende livsmedelshygien och
livsmedelskontroll samt malen i Sveriges nationella kontrollplan f6r hela livsmedelskedjan
(NKP) och dels

e visionsmalet "Malmé 2025 — den hallbara staden” med tillhérande langsiktiga, strategiska
kommunfullmiktigemal (KS-mal) som férvaltningen arbetar mot.

Livsmedelskontrollen regleras bland annat av féljande urval av lagstiftning, regelverk med mera:
e EG-forordning (625/2017) om offentlig kontroll
e EG-forordning (178/2002) EU:s livsmedelslag
e Livsmedelslagen (2006:804)
e Livsmedelsférordningen (2006:813)
e Livsmedelsverkets foreskrifter om offentlig kontroll av livsmedel (LIVSFS 2005:21)
e Den nationella kontrollplanen f6r Sverige (NKP)
e  Malmo stads taxa f6r livsmedelskontrollen
e  Malmo stads reglemente f6r miljonamnden

e Delegationsordning f6r miljonamnden, Malmo stad
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Enligt férordning (EU) 2017/625 om offentlig kontroll (kontrollférordningen) ska varje
medlemsland i EU uppritta en flerarig samlad nationell kontrollplan. Sveriges nationella
kontrollplan (NKP) pa livsmedelsomridet giller 1 en fyradarsperiod. Syftet med planen ir att
sikerstilla att offentlig kontroll planeras inom alla de omraden som férordningen omfattar.
Planen innehaller strategiska mal och prioriteringar f6r den offentliga kontrollen samt hur
kontrollen ska genomféras och f6ljas upp.

NKP :n har tagits fram gemensamt av myndigheterna i livsmedelskedjan, det vill siga av
Livsmedelsverket, Jordbruksverket, Statens veterindrmedicinska anstalt (SVA), lansstyrelserna,
kommunerna och Kemikalieinspektionen (Keml).

Den nationella kontrollplanen ir ett strategiskt verktyg for att den offentliga kontrollen ska arbeta
pé ett enhetligt och samlat sitt mot de gemensamma malen f6r livsmedelskedjan. Det ér ett
styrande dokument som vi anvander for att sikerstilla att vart arbete i Malm6 motsvarar kraven 1
EU:s kontrollférordning.

3 Mal for livsmedelskontrollen

Milen utgar fran de 6vergripande malen med EU:s livsmedelslagstiftning: att skydda ménniskors
och djurs hilsa och vixters sundhet och att virna konsumenternas intressen samt att se till att
den inre marknaden fungerar effektivt.

3.1 Overgripande nationella méal och effekt for
livsmedelskontroll

De gemensamma 6vergripande malen i Sveriges nationella kontrollplan (NKP) ér att:

¢ Konsumenterna far sikra livsmedel inklusive dricksvatten, som ér producerade
och hanterade pa ett acceptabelt sitt. Informationen om livsmedlen dr enkel och
korrekt.
Effekt: Ingen blir sjuk eller lurad, konsumenterna har en god grund {6r val av produkt
och har fértroende f6r myndigheternas verksamhet.

e Verksamhetsutévarna i livsmedelskedjan far rad, service och kontroll med
helhetssyn som underlittar deras eget ansvarstagande.
Effekt: Verksamhetsutévarna har tilltro till myndigheternas 6vervakning, kontroll,
radgivning och andra insatser och upplever dessa meningsfulla. Det ska vara litt att gora
ritt. Detta bidrar till att stirka fortroendet f6r deras produkter och att konsumenterna far
siakra livsmedel och inte blir lurade.

¢ De samverkande myndigheterna tar ett gemensamt ansvar fér hela
livsmedelskedjan, inklusive beredskap.
Effekt: Myndigheterna har en optimal samverkan och fértroende f6r varandras sitt att ta
ansvar for sin respektive del i livsmedelskedjan, inklusive beredskap, sa att den
gemensamma effektiviteten okar. Kontrollverksamheten ar regelbunden, riskbaserad,
likvirdig och rittssiker samt ger avsedd effekt.
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3.2 Gemensamma effektmal for livsmedelskontroll

Med utgingspunkt frin de 6vergripande milen har fyra gemensamma malsittningar/effektmal
tor fyra fokusomraden; Sakert dricksvatten, mikrobiologiska risker, kemiska risker och
information i livsmedelskedjan. Fokusomradena dr gemensamma f6r hela livsmedelskedjan och
effektmalen pekar ut omraden dir en mirkbar férindring behovs.

De gemensamma effektmalen for livsmedelskedjan dr nedbrutna i operativa mal.

De operativa malen giller 2020 - 2022 och ger en inriktning och prioritering av riskbaserade
kontrollinsatser inom ramen for den érliga kontrolltiden, se bilaga 2. Verksamheter som berors av
de operativa malen har identifierats och kommer att fa kontroll i enlighet med instruktionerna till
dessa mal. Kontrollerna rapporteras vidare till Livsmedelsverket efter utférda kontroller. Vid
utgangen av 2022 kommer nya operativa mal trida ikraft vilka kommer inf6ras 1 detta dokument
vid den arliga revideringen.

3.3 Malmo stads mal for livsmedelskontroll

Miljonamndens mal f6r livsmedelskontrollen aterfinns i nimndsbudgeten och omfattar vart
grunduppdrag som f6ljs upp med indikatorer.

Avdelningen bidrar till att uppfylla kommunfullmiktigemal om att ”fler Malmobor, besékare och
samhillsaktorer ska uppleva att Malmo stad levererar en god och likvirdig service genom hog
tillednglighet, professionellt bemétande, ritt kompetens samt genom att ligga i framkant i den
digitala utvecklingen” genom att fokusera pa bemotande och samsynsfragor inom
livsmedelskontrollen. Arligen mits var kontrollverksamhet inom omridena information,
tillgdnglighet, bemdétande, kompetens, rittssikerhet och effektivitet via Sveriges kommuner och
regioners servicemitning av kommunernas myndighetsutovning, Insikt.

4 Ansvar for livsmedelskontroll

Myndigheterna ansvarar for att kontrollera och verifiera att reglerna f6ljs och att malen 1
lagstiftningen nas. En annan viktig uppgift f6r myndigheterna ar att ge rad och service till féretag
pa bista mojliga satt.

4.1 Ansvarsfordelning i Sverige

Livsmedelsverket ar central myndighet for livsmedelskontroll i Sverige och Jordbruksverket for
animaliska biprodukter. Livsmedelsverket och Jordbruksverket har delegerat kontrollen och
certifiering av ekologisk produktion och ekologiska livsmedel till kontrollorgan.

Pa regional niva ar den behoriga myndigheten Lansstyrelsen i Skane. Kommunerna édr behoriga
myndigheter f6r verksamheter som bedrivs 1 kommunerna.

4.2 Ansvarsfordelning i Malmo

Miljonamnden i Malmé stad dr behorig kontrollmyndighet. Avdelningen f6r livsmedelskontroll
ansvarar for kontroll av alla typer av livsmedelsanliggningar inom miljénimndens
ansvarsomrade. Hur beslutsritten har delegerats beskrivs i nimndens delegationsordning.
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Avdelningen omfattar f6ljande organisation:

e Kontrollenheten — som 1 huvudsak ansvarar for att de planerade kontrollerna genomfors
och 6ljs upp.

e Kontrollstdsenheten — som ansvarar for registrering av nya verksamheter, hantering av
klagomal, misstinkta matforgiftningar, allergiska reaktioner, information och radgivning,
framtagande och uppfoljning av kontrollplaner, administrativt stod samt
genomforplanerade kontroller under registreringsaret.

e Enbheten for trygghet och samordnad tillsyn - som ansvarar f6r hantering av
livsmedelsfuskirende och djupare sparbarhetskontroller. Enheten utfér samordnad tillsyn
med Skatteverket, Polisen, tillstindsenheten (arbetsmarknads- och socialférvaltningen),
Livsmedelsverkets livsmedelsombudsman, Riddningstjansten Syd och Tullverket.

5 Samordning och samarbete mellan myndigheter

5.1 Samordning mellan behdériga myndigheter

Livsmedelsverket initierar kontrollprojekt under 2020—2022 med utgangspunkt i de operativa
malen for att underlitta kontroll och maluppfyllnad. Miljonimnden deltar i de
samordningsprojekt som Livsmedelsverket anordnar. Under 2022 kommer miljéforvaltningen att
ansvara for ett nationellt kontrollprojekt gillande allergeninformation kopplat till ett av de

operativa malen.

Linsstyrelsen Skane har ansvaret att samordna kontrollen i linet. Miljonamnden deltar i de
samordningsprojekt som linsstyrelsen anordnar. Detta omfattar arbete som gors av
Miljosamverkan Skane (en regional miljosamverkansorganisation med syfte att effektivisera och
stodja myndigheternas tillsyn).

Avdelningen stirker den egna kontrollverksamheten samt livsmedelskontrollen i Sverige som
helhet genom samverkan med andra myndigheter och organisationer. Detta bidrar till att likrikta
kontrollerna i landet. Samarbete och samverkan mellan kommuner sker pa flera olika sitt, se mer
under 5.2.

5.2 Natverk

Avdelningen har samordningstraffar i olika konstellationer samt olika niatverk mellan grupper av
kommuner och andra myndigheter. Var ambition 4r att bidra mer vara kompetenser for att
utveckla kontrollen, ta fram vigledningar och stodja kontrollen i ett storre perspektiv. Har ar
nagra exempel pa nitverk som bedéms som viktiga och som avdelningen har for avsikt att
fortsiatta med de kommande aren:

e Storstadsgruppen — samverkan mellan de stora kommunerna Go6teborg, Malmo,
Stockholm ochUppsala samt Livsmedelsverket. Nitverkets syfte ér att skapa samsyn i
livsmedelskontroll, utbyta erfarenhet och bidra till utveckling av livsmedelskontroll i
Sverige.

e SNOL (Sveriges nitverk f6r offentlig kontroll inom livsmedelskedjan) — samverkan med
representanter fran cirka 40 kommuner med intresse for att utveckla
livsmedelskontrollen, representanter f6r Sveriges kommuner och regioner samt
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Livsmedelsverket. Nitverkets syfte ér att arbeta for att utveckla livsmedelskontrollen
nationellt sa att den ger ett mervirde for samhaillet. Samarbetet ar kraftfullt och vl
fungerande och innebir att vi tillsammans med 6vriga kontrollmyndigheter kan paverka
beslutsfattare i viktiga Gvergripande fragor.

Nationell huvudkontorsgrupp — samverkan mellan nagra kommuner som har
livsmedelshuvudkontor: Géteborg, Helsingborg, Hassleholm, Malmé, Stockholm, Solna
och Sundbyberg. Syftet med nitverket dr att utbyta information avseende kontroll.
Gruppens arbete samordnas av Livsmedelsverket.

Ida-nitverket — samverkan mellan Helsingborgs stad, Malmé stad, och
Aklagarmyndigheten, Polisen samt Livsmedelsverket i frigor som ror livsmedelsbrott.

6 Forutsattningar for effektiv kontroll

6.1 Operativa forutsattningar for effektiv kontroll

De operativa forutsattningarna for effektiv livsmedelskontroll ér:

Alla kontrollmyndigheter har en plan f6r kontrollen inom sitt omrade for att utfora
kontroller 1 tillricklig omfattning.

Alla kontrollmyndigheter planerar och utfor kontroller med fokus pa de storsta riskerna
och pa det som pa ett avgdrande sitt kan vara vilseledande f6r konsumenterna.

Alla kontrollmyndigheter har ritt kompetens for att uppticka avvikelser och bedéma dess
risker.

Alla kontrollmyndigheter anvinder de kontrollmetoder som ir bist limpade for att
uppticka avvikelser inom det omrade man kontrollerar.

Alla kontrollmyndigheter vidtar de atgarder som ar nédvindiga sa att de avvikelser som
uppticks i kontrollerna atgirdas inom utsatt tid. Myndigheterna féljer sedan upp
(verifierar) att avvikelserna atgirdas.

Alla kontrollmyndigheter ska sikerstilla att kontrollerna utférs enligt en god kontrollsed.
En god kontroll dr verkningsfull, riskbaserad, rittssiker, enhetlig och likvirdig, tydlig,
objektiv och systematisk. Mer information om god kontrollsed finns pa
Livsmedelsverkets hemsida.

6.2 Grundlaggande forutsattningar

6.2.1 Resurser for kontrollen

Livsmedelskontrollen har tillgang till cirka 24 arsarbetskrafter fordelat pa 25
livsmedelsinspektorer och tva administratérer. Behovet av kontrollpersonal utgir fran antalet

kontrolltimmar som ska utféras varje ar. En preliminir plan f6r de kommande tva aren finns i
bilaga 1.

Tabellen nedan visar en prognos av det sammanstillda resursbehovet for den egentliga

kontrollverksamheten, kontroll mot livsmedelsanlidggning. Siffrornas utgar fran respektive avsnitt
fér planerad kontroll, kontroll av nyregistrerade anliggningar etcetera. Ar 2024 redovisas inte i
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tabellen eftersom den nya riskklassningsmodellen borjat gilla och vi kan inte berdkna hur manga
kontroller och timmar som behover planeras.

2022 2023
Antal i Antal .
kontroller/4arende Timmar kontroller/4rende Timmar
Planerade 2450 9 500 2 400 9 400
kontroller
Kontroller av
nyregistrerade 500 2000 500 2000
anldgeningar
Uppftoljande
kontroller vid 300 750 300 750
avvikelser
Misstinkta 150 600 150 600
matforgiftningar
Klagomal
inklusive 300 750 300 750
allergiska
reaktioner
RASFF 100 500 100 500
Summa 3 800 14 100 3750 14 000

6.2.2 Finansiering av kontrollen

Miljonamndens delegationsordning innehaller detaljer om vilka slags beslut gillande avgifter,
sanktioner och andra dtgirder som beslutas av handlidggare, enhetschef respektive avdelningschef,
forvaltningschef samt nimnd.

Livsmedelskontrollen i Sverige finansieras i huvudsak med avgifter (cirka 80 procent). Arlig
kontrollavgift tas ut av alla anliggningar som ar registrerade vid arets borjan utifran riskerna i
verksamheterna. Dessa avgifter finansierar den planerade kontrollen, vilket dven inkluderar
kontroller av nyregistrerade anldggningar. Kontroller vid bristande efterlevnad, till exempel
uppféljande kontroller och utredning av klagomal som ir befogade, finansieras med timavgifter.
Avgift £6r kontroll som ursprungligen inte var planerad tas ut fOr att finansiera kontrollen enligt
artikel 79 i férordning (EU) nr 2017/625.

En del av vart arbete ir anslagsfinansierat (cirka 20 procent). Arbetsuppgifter som ska finansieras
genom kommunbidrag dr bland annat utredning av obefogade klagomal, service, information,
radgivning samt av hantering av 6verklaganden.

Under kommande ar férindras forutsittningarna for finansiering av livsmedelskontrollen da
efterhandsdebitering blir obligatoriskt fran och med ar 2024. Vi kommer da att debitera
kostnaderna for kontrollen efter varje utfért besok. Livsmedelsverket kommer dven inféra en ny
riskklassningsmodell som bérjar gilla fran 2024 vilken kommer paverka var kontroll. Vi kommer
arbeta for att férbereda oss for dessa forandringar i god tid fére inférandet.
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6.2.3 Kompetens, kompetensutveckling och
ansvarsomraden

For att kontrolluppdraget ska kunna utforas pa bista sitt arbetar vi pa avdelningen kontinuerligt
med strategisk kompetensforsorjning sa att vi alltid har tillrickligt med personal med nédvindig
kompetens. Vi maste se till att ha bred kompetens inom lagens alla omraden for att kunna
kontrollera de olika livsmedelsverksamheter som finns i Malmé. Det strategiska arbetet
dokumenterar vi 1 en modell som vi kallar kompetensrosen. I modellen har vi identifierat de
kompetensomraden som avdelningen dr beroende av. I den hanterar vi bade individens och
avdelningens nuvarande kompetens, eventuella kompetensluckor samt framtida
kompetensbehov. Vi gar igenom behov, uppdaterar nuldget och analyserar den vid ett flertal
tillfallen varje ar. Detta sker genom individuella samtal (korta avstimningar) och genom arbete i
avdelningens planeringsgrupp. I borjan av dret upprittas en individuell utvecklingsplan for
respektive medarbetare.

6.2.4 Jav, opartiskhet och intressekonflikt

Livsmedelskontrollen i Malmé édr understilld miljonimnden och ar fristiende fran 6vriga
kommunala verksamheter. For att sikerstilla att intressekonflikter undviks f6r kontrollpersonalen
har nimnden rutiner for jav och bisysslor. Dessa aterfinns pa intranatet (Koin). Forvaltningen
foljer aven Malmé stads policy och riktlinjer mot mutor. Forvaltningen kontrollerar dven sa att
medarbetarna inte driver andra typer av konkurrerande verksamheter eller sidana verksamheter
som forvaltningen har kontrollansvar 6ver, for att sikerstilla en opartisk kontroll. Vi har goda
mojligheter att fordela arbetet sé att ingen handldggare kontrollerar anliggningar dir de har en
relation till féretagets féretradare. Introduktionen av nyanstilld personal pa avdelningen for
livsmedelskontroll ger alltid anvisningar om detta.

6.2.5 Kvalitetssakring och rutiner

For att sakerstilla en likvirdig handldggning finns rutiner pé intrandtet Komin, som beskriver
hur vi arbetar med olika typer av drenden. Dessa uppdateras kontinuerligt och redovisas i
samband med arbetsplatstriffar och tillsynsmoéten. Vi anvander dven fardiga mallar £6r beslut och
skrivelser av olika slag. Beslutsmallar och rutiner dr granskade av férvaltningens jurist. For att
kunna uppftylla kontrollférordningens krav pa revision av kontrollverksamheten har avdelningen
en kvalitetssakringsgrupp som bestar av en internrevisor samt avdelningens chefer. Detta for att
lagstiftningens krav pa att en effektiv, andamalsenlig och riskbaserad kontroll ska uppfyllas.
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6.2.6 Provtagning och analys

Miljotorvaltningen har avtal med SGS Analytics Sweden AB som utfor analyser av de prover som
tas i den offentliga livsmedels- och dricksvattenkontrollen. Provtagning utfors:

- som en del av utredning av klagomal i allmanhet och misstinkta matférgiftningar 1
synnerhet

- som en del av den planerade kontrollen, da oftast som verifierande
provtagning/rutiner/livsmedel

- ikartliggande syfte, ofta i projekt samordnade av Livsmedelsverket.

Forvaring av provtagningsutrustning och uttagna prover sker i férvaltningens provtagningsrum.

7 Register dver anlaggningar

Det ar varje livsmedelsforetagares ansvarar att anmala sin anliggning sa att den kan registreras
hos behorig myndighet. Det framgér av artikel 6.2 i férordning (EG) nr 852/2004 om
livsmedelshygien. I EU-forordning nr 2017/625 om offentlig kontroll finns krav pa att
kontrollmyndigheterna ska uppratthélla aktuella register 6ver anliggningar som omfattas av den
offentliga kontrollen. Livsmedelsanliggningarna finns i miljéforvaltningens
irendehanteringssystem Visionsom uppdateras kontinuerligt efter:

* att ha tagit emot anmailningar fOr registrering

* utférda kontroller

 att ha erhallit information frian foretagare

* att ha tagit emot anmilningar fr avregistrering

7.1 Register och resursbehov

Avdelningen registrerar alla livsmedelsforetag 1 drendehanteringssystemet EDP Vision. Ansvaret
att registrera/avregistrera anliggningar ligger pa avdelningens administrativa stod som tillh6r
kontrollstédenheten. Avdelningen hade cirka 2 750 livsmedelsanlidggningar i vart register vid
utgangen av 2021.

Totalt nyregistreras ungefir 500 anlidggningar per dr. Cirka tva arsarbetskrafter (assistenter)
arbetar med att halla registret uppdaterat.

7.1.1 Inférande av anlaggningar i registret

De anlidggningar som Malmo stad har kontrollansvar fr registreras utan krav pa godkidnnande.
Det innebir att verksamhetsutévaren lamnar in en anmailan om verksamheten. Anmilan kan
limnas in via e-tjanst eller pa pappersblankett. Direfter registreras verksamheten och
verksamhetsutévaren faktureras en registreringsavgift. Riskklassning och beslut om kontrollavgift
g0rs 1 allminhet efter att anldggningen blivit kontrollerad. Debitering av faktura sker efter utférd
kontroll.

I Malmé finns for nirvarande cirka 2 750 befintliga livsmedelsverksamheter (kontrollobjekt).
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7.1.2 Avregistrering och uppdatering vid andrade
forhallanden

Avdelningen far l6pande under aret in uppgifter om att livsmedelsverksamheter har dndrats eller

upphort. Registeruppgifterna uppdateras da. Totalt avregistreras ungefir 450 anliggningar per ar.
8 Operativ kontroll

8.1 Planerad kontroll av befintliga anlaggningar

Livsmedelslagstiftningen inom nimndens ansvarsomrade innefattar 6ver 200 olika EU-
torordningar, lagar, férordningar och foreskrifter. Kontroller utférs oanmil eller féranmilt,
vanligen med kontrollmetoderna revision och inspektion samt i viss utstrickning provtagning och

analys.

Livsmedelsanliggningarna har klassats enligt ”Livsmedelsverkets vigledning for riskklassificering
av livsmedelsanliggningar och berikning av kontrolltid”. Riskklassificeringen omfattar dven en
tordelning av kommunens livsmedelsanldggningar utifran branscher (restaurang, skolor, butik,
bageri, partihandel, industri samt sommaréppna verksamheter och torghandel) och
kontrolltimmar.

Antalen kontrolltimmar och besok i en bransch férdelas enligt f6ljande:

e Verksamheter mellan 0,5 och 1 kontrolltimme far ett kontrollbesck vart tredje ar
e Verksamheter mellan 1,5 och 2 kontrolltimmar fir ett kontrollbesok vartannat ar
e Verksamheter mellan 2,5 och 4 kontrolltimmar far ett kontrollbesok per ar

e Verksamheter mellan 4,5 och 6 kontrolltimmar fir tva kontrollbesok per ar eller ett
omfattande kontrollbesék

e Verksamheter mellan 6,5 och 8 kontrolltimmar far tva kontrollbesék per ar

e Verksamheter med mer dn 8 kontrolltimmar far tre kontrollbesok per ar eller tva
omfattande kontrollbesok.

Livsmedelsanliggningarna fordelas enligt tvaarsplaneringen, se bilaga 1.

Infor varje kalenderar gors en detaljplan for alla planerade kontroller som ska gbras under aret. I
planen framgar vilka anliggningar som ska kontrolleras och nir under dret kontrollerna ska
utforas. Justeringar kan férekomma under aret 1 samband med delarsuppféljningar och
avstimningar mot den 6vergripande drsplaneringen beroende pa resultatet fran den 16pande
kontrollen och omvirldsfaktorer. Fér varje bransch har vi tagit fram relevanta krav (baskontroll)

samt arliga prioriteringar som ska kontrolleras, se bilaga 2.

Resultatet av kontrollen registreras i Vision. Resultatet sammanstills ocksé i en kontrollrapport
som skickas till verksamhetsutovaren.
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Rapportering av beslut fattade pa delegation av inspektorerna sker till miljonaimnden

kontinuerligt under aret.

Frin 2024 kommer Livsmedelsverket att inféra en ny riskklassningsmodell. Detta kommer bland
annat innebdra att verksamheternas risker genererar en kontrollfrekvens istillet f6r en kontrolltid.
Modellen innebir dven att kontroll flyttas fran senare led 1 handelskedjan (exempelvis restaurang
och butik) till tidigare led (till exempel tillverkare och grossister). Konsekvenserna som detta
medfor gar inte att beskriva 1 dagslaget.

8.2 Uppfdljande kontroll vid konstaterade avvikelser

8.2.1 Uppfdljning av avvikelser

Livsmedelskontrollen far effekt genom att avvikelser konstateras och f6ljs upp. Uppfoljningen av
avvikelser bedoms utifran omfattning, allvarlighetsgrad samt foretagets tidigare regelefterlevnad.
Bedomning av avvikelser baseras pa enligt Livsmedelsverkets framtagna vigledning
“kontrollprocessen”.

Vi anvinder oss av foljande metoder for att f6lja upp avvikelser:

e Uppfoljning vid nista planerade kontroll (sker vid ringa avvikelser)

e Beslut om dtgird (anvinds vid avvikelser som ir allvarliga, omfattande eller
aterkommande och f6ljs upp genom extra offentlig kontroll).

I Malmé ligger andelen bes6k som kriver uppfoljande kontroll pa cirka tio procent av
genomforda kontroller. Uppfdljande kontroller finansieras med timavgift och debitering sker
efter utford kontroll.

8.2.2Sanktioner

Den huvudsakliga effekten med livsmedelskontroller r att uppticka avvikelser mot lagstiftningen
och att féorma féretagarna att atgirda bristerna.

Beroende pa avvikelsernas allvarlighetsgrad, foretagens planerade dtgirder samt ifall ndgot
péapekats vid tidigare kontroller sa anvinds limpliga sanktioner. Det kan exempelvis vara:

e Fo6rbud mot utslippande av vissa livsmedel

e Foreligeande om att vidta specifika atgarder

e Tillfalligt stinga en verksamhet

e Livsmedelssanktionsavgift for féretag som paborjat sin verksamhet utan att registrera sig

e Atalsanmilan

Moijlighet finns att férena beslut med vite.
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8.3 Handelsestyrd kontroll och utredning

En del av avdelningens arbete utgors av handliggning av inkommande drenden sasom:

e anmilan om misstinkt matférgiftning

e klagomal pa livsmedelsverksamhet

e RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed) som édr EU:s system f6r snabba
varningar om osikra livsmedel f6r att dessa ska kunna aterkallas.

e anmilan om allergisk reaktion/specialkostincident

Under de senaste dren har cirka 250 klagomalsirenden och cirka 150 anmilningar om misstinkt
matforgiftning, samt cirka 50 allergiska reaktioner per ar kommit in till miljéférvaltningen. En
sarskild typ av drenden dr sd kallade RASFF-drende som omfattar information om osikra
livsmedel som salts och dir dessa ska dterkallas. Cirka 100 RASFF-irenden utreds varje ar.

Antalet arenden uppskattas till drygt 500 per ar for de narmaste tre aren. For alla inkommande
anmilningar goérs en bedémning om hur utredningen sker.

8.4 Kontroll livsmedelsfusk

Enligt artikel 9.2 i kontrollférordningen (EU 2017/625) ska behoriga kontrollmyndigheter utfora
regelbunden offentlig kontroll med syfte att identifiera avsiktliga Gvertridelser av gillande
bestimmelser. Denna typ av 6vertridelser som dr bedrigeri eller vilseledande agerande, ofta kallat
livsmedelfusk, kriver sirskilt fokus i kontrollen. Under ordinarie kontroller arbetar vi f6r att
upptacka eventuellt livsmedelfusk. Dessa drenden hanteras frimst av enheten for trygghet och
samordnad tillsyn (ETS). En mer detaljerad beskrivning finns i en sirskild tillsynsplanering
kopplad till deras arbete.

9 Forebyggande arbete - Information och radgivning

Ett framgangsrikt forebyggande arbete med fokus pa radgivning och information leder till
forbattrade kontrollresultat samt siakra livsmedel for konsumenterna. Detta omfattar:

e Rad och information om livsmedelshygien samt andra férutsittningar i samband med
registrering av nya livsmedelsverksamheter samt dgarbyte

e Utveckling av var information och radgivning under planerade kontroller
e Uppdatering av var hemsida med relevant informationsmaterial
e Lokalbesok infor registrering av nya livsmedelsanldggningar

e Utveckling av samarbetet med skolot/universitet inom livsmedelsintiktade utbildningar,
andra branschorganisationer samt naringslivskontoret 1 Malmo stad.

Avdelningen har en servicetelefon som édr bemannad vardagar mellan klockan 9 och 12 f6r att ta
emot fragor, anmilningar och limna rid till allmdnhet och verksamhetsutévare. Vi har dven en
funktionsbrevlida fo6r e-post dit vi far manga tips, fragor och drenden som hanteras. Vi gor
nyhetsbrevutskick med samlad information till olika branscher nagra ganger om aret.
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10 Uppfdljning samt utvardering av kontrollen

Efter varje kalenderar rapporteras kontrollerna till Livsmedelsverket, som vidarebefordrar en

sammanstillning till EU-kommissionen. Den rapporteringen hiamtas direkt ur I'T-systemet med

hjalp av ett rapporteringsverktyg.

Analysresultaten fran provtagning rapporteras till Livsmedelsverket av SGS Analytics.

Resultaten inom kontrollen av animaliska biprodukter rapporteras till Jordbruksverket.

10.1

Uppfdljning av grunduppdrag

Malen f6ljs upp och analyseras I6pande under hela aret. Uppfoljning av livskontrollen sker dven

under avstimningsmoéten med varje inspektor samt manadsvis under enhets- och

avdelningsmoten. Resultatet presenteras f6r miljondmnden i samband med delarsrapportering

och arsanalys.

I tabellen sammanstalls vilka aktiviteter som gors for att uppfylla grunduppdraget och hur

uppfoljning sker. Dessa matt och indikatorer framgir dven i nimndsbudgeten.

Vad gor avdelningen?

Maitt och indikatorer

Utfor en riskbaserad kontroll pa de registrerade
livsmedelsverksamheterna.

Andelen genomférda kontroller i
enlighet med kontrollplanen.
Mailvirde: 100 %

Andel registreringsbes6k som utférts
senast tre manader efter att verksamhet
har 6ppnat.

Milvarde: 100 %

Avvikelser foljs upp for att sikerstilla att bristerna
har dtgirdats.

Andelen uppfoljande
livsmedelskontroller samt
sanktionsbeslut jimfért med totala
antalet utférda kontroller samt en analys
av resultatet.

Kvalitativ bedémning av genomférda
uppfoljningar. Genomfors av
enhetschef/avdelningschef.

Inkomna anmilningar om misstinkt matférgiftning
dir vi bedomer att en utredning kravs borjar
handldggas senast arbetsdagen efter att de inkom.

Inkomna klagomal dir vi bedémer att en utredning
inte kan vinta till ndsta planerade kontroll borjar
handldggas inom 14 dagar. Bedomningen grundas
pé klagomalet allvarlighetsgrad och hur langt det ér
kvar till ndsta planerade kontroll.

Andel utredningar av klagomal,
misstinkta matforgiftningar och RASFF
som utreds inom utsatt tid.

Kvalitativ bedémning av genomférda
utredningar. Genomfors av
enhetschef/avdelningschef.

Forbittra myndighetsutévning och service till
livsmedelsféretagen. Omraden som ska

Uppféljning av kvaliteten pa
myndighetsutévning och service via
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kvalitetssikras dr information, tillginglighet, Insikt.
bemotande, kompetens, rittssikerhet och Matt: N6jd kundindex (NKI)
effektivitet.

Kvalitativ bedémning av den service
Inkomna anmilningar om registrering av och information vi ger till nya och
livsmedelsanliggning handlaggs inom 14 befintliga livsmedelsverksamheter.

kalenderdagar. Relevant informationsmaterial tas
fram och lamnas vid kontrollen.

10.2 Utvardering av verksamheten

Utvirdering av avdelningens arbetssitt, planering och indikatorer sker genom en arsanalys i slutet
av aret. Resultatet av vart kontroll- och kvalitetsarbete ligger till grund for stindiga forbattringar
inom kontrollverksamheten och verksamhetensplanering infér kommande ar. Detta for att
sikerstilla att vi har en fungerande planering och att var uppféljning kan anvindas for att
utveckla verksamheten

10.3 Revisioner av var kontrollverksamhet

Liansstyrelserna reviderar kommunernas kontrollverksamheter ungefir vart femte ar. Vi utfor
dven internrevisioner av vara rutiner, styrdokument och arbetssitt for att kvalitetssakra vart
arbete. Resultatet fran interna och externa revisioner anvinds for att utveckla verksamheten och
forbittra rutiner och arbetssitt.

11 Beredskap

Handldggning av akuta drenden efter kontorstid och pa helger sker genom telefonkontakt med
avdelningschefen som, om arendet inte kan vanta tills kommande vardag, kallar in lamplig
inspektdr beroende pa drendets art och omfattning. Vid storre olyckor kontaktas férvaltningens
direktor, som sedan rapporterar till avdelningschefen pa avdelningen for livsmedelskontroll.
Aktuella telefonnummer finns meddelat till Malmo stads Kontaktcenter och pa Malmo stads

hemsida www.malmo.se.

I avdelningens krishanteringsplan finns information om ansvar, rutiner for sammankallande av
krisgrupp, kontaktlistor med mera. Planen ligger pa intranitet Komin. Krishanteringsplanen
kommer regelbundet gas igenom fOr att vara uppdaterad med aktuella kontaktlistor.
Forvaltningen kommer att trina pa olika situationer for att bedéma om planerna ar funktionella
och for att uppritthalla kompetens.
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12 Bilagor

12.1

Bilaga 1 — Arsplan for kontrollen

Branschgrupp (antal anldggningar

(obj) och totalt kontrolltid (tim)) 2022 2023
Timmar Antal Timmar Antal
kontroller kontroller

Ambulerande (80 obj och 153 tim) 109 28 109 28
Bageri (86 obj och 266 tim) 324 83 293 75
Bryggeri (8 obj och 27 tim) 31 8 31 8
Butik (395 obj och 1125 tim) 1154 296 1076 276
Choklad (11 obj och 36 tim) 39 10 27 7
E-handel (19 obj och 52 tim) 54,6 14 62 16
Fartyg (3 obj och 21 tm) 23 6 23 6
Fiskeri (10 obj och 32 tim) 39 10 31 8
Huvudkontor (34 obj och 152 tim) 129 33 121 31
Industri (23 obj och 110 tim) 117 30 117 30
Kafferosteri (4 obj och 12 tim) 12 3 16 4
Kosttillskott (77 obj och 160 tim) 148 38 144 37
Partihandel (214 obj och 456 tim) 542 139 456 117
Restaurang (1200 obj och 5155 tim) 5355 1373 5273 1352
Skolor (481 obj och 2071 tim) 1931 495 1856 476
Skyddade beteckningar (1 obj och 3 tim) 4 1 4 1
Snustillverkning (1 obj och 4 tim) 4 1 4 1
Sommaréppna (20 obj och 39 tim) 59 15 43 11
Spannmal (4 obj och 23 tim) 16 4 16 4
Tillsatser (19 obj och 71 tim) 066 17 70 18
Torghandel (27 obj och 31 tim) 20 5 23 6
Vatten (6 obj och 33 tim) 27 7 20 5
Summa (2723 obj och 10 026 tim) 10 202 20616 9816 2517
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12.2  Bilaga 2 - Planerad kontroll av befintliga anlaggningar

2022

Planeringen ska sakerstilla att alla verksamheter blir kontrollerade i enlighet med sin
risklassificering samt beslutad kontrolltid. Alla kontrollomraden i ’baskontroll” behover inte
kontrolleras varje ar. Darfor dr det viktigt att vi gor ritt prioriteringar utifran riskerna och var
erfarenhet av verksamheterna. Kontrollen ska frimst riktas mot de faror som utgér betydande
hilsorisker eller de bedrigliga tillvigagangssitt som utgor storst risker for att konsumenter
vilseleds. Fokus ska vara pa HACCP, information och sparbarhet framf6r hygien vid berérda
anldggningar.

Operativa mal

Livsmedelsverket har brutit ner och konkretiserat malen 1 nationella kontrollplanen (NKP) och
har faststillt operativa mal for livsmedelskontrollen 1 Sverige 2020—2022. Med de operativa malen
far Sveriges livsmedelskontroll en inriktning och prioritering av insatser som gors inom ramen for
den planerade kontrollen. Milen handlar om att styra en del av kontrollens befintliga resurser till
vissa utpekade problemomraden med pitagliga risker f6r konsumenter. De operativa malen
handlar om riskbaserad kontroll med syfte att gora verklig skillnad.

Det ar viktigt att vi foljer de anvisningar som finns f6r de operativa malen. I anvisningarna
framgar det vilka typer av objekt som omfattas av det operativa malet och hur malet ska
kontrolleras. De mil som beddms berora Malmo finns redovisade i tabellen nedan.

Mil3  SKOTSEL OCH UNDERHALL AV RESERVOARER

alla dricksvattenanliggningar

Mail4  RATT FISK (P21)

anldggningar 1 tidigare handelsled, sisom grossister, importérer, huvudkontor och matmiklare

Mal5  SPARBARHET KOTT (P22)

butiker som inte dr anslutna till de stora detaljhandelskedjorna

Mal8  INFORMATION OM ALLERGENER (P25)

storhushall (restauranger, caféer, salladsbarer m.m.)

Mal9  UPPGIFTER OM INGREDIENSER (P26)

detaljhandelsanlidggningar (butiker), anldggningar i tidigare led (tillverkning och import) som
utformar mirkning samt marker/férpackar.

Mal10 GRANSHANDEL KOTT (P27)

butiker med uttalad grinshandel innefattande kétt fran not, gris och/eller far/lamm.

Mal12  TILLSATSER - ANVANDNING, SPARBARHET, HALT, KORREKT MARKNING (P29)

alla tillverkare (om produkten tillverkas i Sverige), annars hos den foretagare (importér,
huvudkontor, matmaklare) som sitter produkten pd marknaden i Sverige

Mal17 SAFFRAN (P34)

importérer, huvudkontor, grossister och matmaklare, samt e-handel och annan
distansfors

Mal19 KOSTTILLSKOTT — FISKOLJEBASERADE TILLSKOTT OCH D-VITAMINTILL-

SKOTT (P 36)

huvudkontor, importorer, matmaklare, grossister inklusive e-handel

I beskrivningarna for kontrollen anges lagstiftningsomradena endast med sina férkortningar
(exempelvis AO1) och operativa mal.
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Storhushall/Restauranger

Baskontroll

Aktuell registrering, A01
Kontrollera att ritt foretag ar registrerat och att kontaktuppgifter (e-post) ar aktuella.

Haccp - K01 - K06

Kritiska styrpunkter som verksamheten har identifierat samt hur dessa 6vervakas och risker
torebyggs. Hur sikerstiller verksamheterna att deras temperaturprocesser inte leder till att
livsmedel blir halsofarliga? Fokusera dir det finns storst risker i verksamheten.

Finns nagra speciellt kinsliga ravaror eller processer? Till exempel nedkylning, tillagning av
kyckling, “mediumrare” hamburgare, servering av bir med kokrekommendationer, sushi och
allergenhantering. Vi kan dven verifiera fGretagets rutiner genom provtagning

Sparbarhet - (HO1 - H02)

Kontrollera att verksamheten har ett system for sparbarhet. Verifiera att systemet fungerar
genom lampligt antal stickprov. Vilj i férsta hand kétt och 1 andra hand fisk. Kan féretaget visa
att de kopt in minst en sa stor mingd av varan som finns i lager (kvantitativ sparbarhet)?
Stimmer leveransdatum med livsmedlets héllbarhet?

Vid misstanke om fusk, kontakta kontrollmyndigheten f6r det avsindande foretaget fOr att se att
leverantbren finns registrerad.

Information (B01 - B04): f6rdjupande kontroller av redlighet pa menyn, allergeninformation,
frivillig information av mervirdesvara/dyr ravara.

Kontrollera att verksamheten har ett system som ser till att den frivilliga informationen stimmer.
Verifiera att systemet fungerar genom limpligt antal stickprov. Prioritera livsmedel som ér dyrare
eller har siljande pastdenden, exempelvis: Svenskt eller ekologiskt kott, MSCmirkt fisk eller halal.
Kan foretaget visa att de kopt in minst en sa stor mingd av varan som finns i lager (kvantitativ
sparbarhet)? Stimmer leveransdatum med livsmedlets hallbarhet?

Vid misstanke om fusk, kontakta kontrollmyndigheten for det avsindande foretaget fOr att se att
leverantoren finns registrerad.

Kontrollera dven hemsida och eventuell e-handel.

Skyddade beteckningar (D01 - D02)

Redlighetskontroll av kéttprodukter och ostar — hjilpmedel: checklista.

Allmin hygien (J01 - J08)

Hur sikerstiller verksamheten att livsmedel hanteras pa ett sikert sitt utan risk att
korskontamineras av personal, inredning/utrustning eller andra livsmedel. Hur utbildas ny
personal inom omradet? Hur undviker verksamheten skadedjursangrepp? Fokusera pa den
hantering eller de livsmedel dar det ar storst risker, till exempel ra kyckling eller atfirdiga
livsmedel.

Hur sikerstiller verksamheten att deras temperaturprocesser inte leder till att livsmedel blir
hilsofarliga? Fokusera dir det finns storst risker 1 verksamheten. Verifiera kontrollen genom att
prata med den person utfor aktuell hantering och genom att granska faktiska forhallanden.

Kontroll av animaliska biprodukter (ABP)

Prioriteringar 2022

Operativt mal 8: Verifiering att foretagen kan ge korrekt information om allergener i matritter
som serveras. P25, K06 — Nationellt projekt
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Skolor/férskolor och omsorg

Baskontroll

Aktuell registrering, A01

Kontrollera att ritt foretag ar registrerat och att kontaktuppgifter (e-post) ar aktuella.

Haccp: K01, KO06.

Kritiska styrpunkter som verksamheten har identifierat samt hur dessa 6vervakas och risker
forebyggs. Fokusera dir det finns storsta risker 1 verksamheten.

Finns nagra speciellt kinsliga ravaror eller processer? Exempelvis: tillagning av specialkost,
tillagning av kyckling, servering av bar med kokrekommendationer eller nedkylning.
Hantering av allergener J03, K01

Kontrollera rutiner for specialkost fran mottagning till servering. Hur sikerstéller de att allergener
inte oavsiktligt tillsdtts/kontaminerar maten vid tillagning, transport och servering? Hur
siakerstaller de att ratt person far ritt mat? Hur uppritthalls rutinerna vid vikarier 1 kéket?
Verifiering av foretagets rutiner kan ske genom provtagning av ytor dir det bedéms vara relevant
utifran historiken.

Allmin hygien (J01-J08)

Hur sikerstiller verksamheten att livsmedel hanteras pa ett sakert sitt utan risk att
korskontamineras av personal, inredning/utrustning eller andra livsmedel? Hur utbildas ny
personal inom omradet? Hur undviker verksamheten skadedjursangrepp? Fokusera pa den
hantering eller de livsmedel dér det dr storst risker, exempelvis ra kyckling eller dtfardiga
livsmedel.

Hur sikerstiller verksamheten att deras temperaturprocesser inte leder till att livsmedel blir
hilsofarliga? Fokusera dir det finns storst risker 1 verksamheten. Verifiera kontrollen genom att
prata med den person utfor aktuell hantering och genom att granska faktiska forhallanden.
Sparbarhet: HO1

Verifiera inkop dér det bedoms vara relevant.

Kontroll av animaliska biprodukter (ABP)
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12.2.3 Butiker

Baskontroll

e Aktuell registrering, A01
Kontrollera att ritt foretag ar registrerat och att kontaktuppgifter (e-post) ar aktuella.

e Sparbarhet: HO1, H03, H04 H11, J01
Ett steg bakat 1 kedjan, inkop fran registrerade foretag. Ursprungsmarkning, handelsdokument
och analysresultat for salmonella om butiken édr forsta mottagare av kott. Prioritera importerade
varor eller dyra livsmedel (exempelvis honung, kott, fisk).
Verifiera foretagets system for tillbakadragande av livsmedel. Be foretaget att visa hur det gar till
nir de far ett aterkallande pa en produkt. Utga girna frin ett aterkallande som skett inom den
nirmaste tiden och be dem visa hur de agerade.
Vid manuell hantering av koétt: Finns obligatoriska uppgifter om ursprungsmarkning?
Identifieringsmirke? Journalféring?
Kontrollera att det finns sparbarhet for firskt och fryst kott. Kontrollera och verifiera att
verksamheten limnar ritt information om ursprung. Vilj en dyrare styckningsdetalj och girna
svenskt kott som stickprov.

¢ Information: BO1- B02
Mirkningsuppgifter pa fardigtorpackade livsmedel (foreskrivna mirkningsuppgifter,
niringsdeklaration, framhdvning av allergener, siljande pastienden som lyx, ekologiskt med mera,
nirings- och hilsopastiaende, skyddade beteckningar).
Kontrollera dven hemsida och eventuell e-handel.

e Tilliggsmirkning fisk: C 11, H07
Kontrollera att skriftlig information om tilliggsmirkning finns innan kép. Verifiera att
informationen de limnar stimmer.
Krav pa konsumentinformation for fiskeri - giller f6r bade fardigférpackade och icke
fardigtorpackade varor. Kraven pa markning giller f6r bland annat levande, firsk, kyld, fryst,
torkad, saltad, rokt fisk, fiskfiléer, kriftdjur, blotdjur samt f6r sjogris och alger. De omfattar krav
pa att ange artens handelsbeteckning och vetenskapliga namn, produktionsmetod, fangst- eller
produktionsomride och kategori av fiskeredskap.

e Allergeninformation B05
Verifiera rutinen genom stickprov dér du ber verksamheten att visa att de har ritt information.
Informationen kan finnas pa forpackningar/produktdatablad/receptur. Det viktiga idr att
verksamheten alltid har tillgang till ritt information om innehall av samtliga allergener.
Om butiken far firdiga underlag till skriftlig information, till exempel skyltar vid bake-oftbrod
eller etiketter i charken si kontrollera att allergiinformationen stimmer. Ar alla allergener med
och framhivda? Jimfor skylt/etikett med forpackning/produktdatablad.

e Mikrobiologiska kriterier: K02 — giller kéttbutiker
Kontrollera att kraven for mikrobiologiska kritetier uppfylls enligt (EG) nr 2073/2005, samt att
verksamheten foljer sin provtagningsplan.

e Allmin hygien: J01 - J09.
Rengéring, lokalens skick och om den ar limplig f6r den verksamhet som bedrivs, personlig
hygien, siker hantering, siker forvaring, temperaturprocesser (mottagning, kyl, frys, tillagning,
varmhillning,), avfall och skadedjur

¢ Kontroll av animaliska biprodukter (ABP)
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Prioriteringar 2022
Utan manuell hantering

Operativt mal 9: Kontroll av butiker som marker och férpackar livsmedel for att verifiera att
tillsatta ingredienser motsvarar verkligt innehall.

Med manuell hantering

Operativt mal 5: Sparbarhet av kott
Giller endast de som inte ar ansluten till de stora detaljhandelskedjorna.

Operativt mal 9: Kontroll av butiker som marker och forpackar livsmedel for att verifiera att
tillsatta ingredienser motsvarar verkligt innehall.

Operativt mal 10: Grinshandel med kott. Verifiera att sparbarhet och eventuella intyg som kravs
finns. Géller endast de som inte 4r ansluten till de stora detaljhandelskedjorna.

Kosttillskott — halsokostbutiker, huvudkontor, matmaklare,

grossister, importorer, e-handel

Baskontroll

Aktuell registrering, A01

Kontrollera att ritt foretag ar registrerat och att kontaktuppgifter (e-post) r aktuella.
Information B01, B02, B03.

Foreskrivna markningsuppgifter pa fardigférpackade livsmedel, hilsopastienden, medicinska
pastienden och andra siljande pastienden. Pastdende pa hemsida och hyllkantsmarkning, e-
handel.

Sparbarhet HO1.

Ink6p fran registrerade foretag. Rutin vid aterkallelse, foljesedlar och fakturor.

Allminna krav pa livemedelssikerhet J01.

Innehaller produkten otillatna ingredienser?

Prioriteringar 2022

Operativt mal 9: Kontroll av importorer, huvudkontor, e-handel som utformar mirkning for att
verifiera att tillsatta ingredienser motsvarar verkligt innehall.

Operativ mal 19: Att verifiera att fOretagarna sakerstiller att halterna av dioxin och PCB inte
overskrider gillande grinsvarden i fiskoljebaserade produkter. Fér D-vitaminpreparat ska
kontrollen verifiera att angivna halter av vitamin D ér korrekta samt att tilliten D-vitaminférening
anvinds.
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Tillverkningsanlaggningar - industri och bageri

Baskontroll

Aktuell registrering, A01
Kontrollera att ritt foretag ar registrerat och att vara kontaktuppgifter (e-post) ar aktuella.

Haccp: K01, K06

Har foretag rutiner som bygger pa HACCP-principerna, identifiera faror i verksamheten och
forebygga, eliminera eller reducera dem till acceptabla nivaer Kiritiska styrpunkter som
verksamheten har identifierat samt hur dessa 6vervakas och risker férebyggs.

Information: B01 - B05

Mirkningsuppgifter pa fardigforpackade livsmedel (foreskrivna markningsuppgifter,
niringsdeklaration, framhavning av allergener, siljande pastienden som lyx, ekologiskt med mera,
nirings- och hilsopastiende), hallbarhet. Rutiner f6r mirkning. Allergeninformation.

Sparbarhet: HO1.
Kan foéretaget snabbt fa fram uppgifter om sparbarhet ett steg framat och bakat? Inkop frin
registrerade foretag. Rutin vid tillbakadragande och aterkallelse, f6ljesedlar och fakturor.

Skyddade beteckning: D02

Kategori konfektyr — tillverkning av skansk spettkaka.
Sirskilda ingredienser och processhjialpmedel: 101
Tillitna och ritt deklarerade tillsatser.

Ekologisk certifiering: kontroll att verksamheten 4r ansluten till ett kontrollorgan vid import
eller har e- handel.

Varustandarder: Kaffe, kakaoprodukter, snus.

Kontrollera att produkterna motsvarar de krav som stalls i EU - gemensamma och nationella
varustandarder.

Allmin hygien J01-09: Rengoring, lokalens skick och om den dr limplig f6r den verksamhet
som bedrivs, personlig hygien, siker hantering, siker férvaring, temperaturprocesser (mottagning,
kyl, frys, utleverans), avfall och skadedjur

Prioriteringar 2022

Operativt mal 9: Kontroll av producenter som mirker och férpackar livsmedel £6r att verifiera
att tillsatta ingredienser motsvarar verkligt innehall.

Operativt mal 12: Tillsatser, sparbarhet, korrekt mirkning. Att verifiera att endast godkinda
livsmedelstillsatser inom grupperna firgimnen och sétningsmedel anvinds, och inom tillitna
halter i godis, isglass, lisk och liknande drycker som frimst riktar sig till barn.
Kontrollmyndigheterna ska ocksa verifiera att sparbarhet bakat finns for dessa tillsatser samt att
tillsatserna anges korrekt i markningen av de produkter dir de ingar.

Operativt mal 13 — Samordnad kontroll av akrylamid i kaffe hos kafferosterierna
(ansvarsomrade: kaffe).

Operativt mal 14: Kontroll och provtagning av mykotoxin 1 kaffe. (ansvarsomréade: kaffe).
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Grossister/matmaklare/importorer/huvudkontor

Baskontroll

Aktuell registrering, A01

Kontrollera att ritt foretag ar registrerat och att kontaktuppgifter (e-post) ar aktuella.
Sparbarhet: H01, H02, H03. H04, H11

Kan foretaget snabbt fa fram uppgifter om sparbarhet ett steg framat och bakat? Ink6p frin
registrerade foretag. Rutin vid tillbakadragande och aterkallelse, foljesedlar, fakturor,
pressmeddelande.

Finns obligatoriska uppgifter om ursprungsmirkning av kott? Identifieringsmirke? Journalféring?
Information: B01 - 03

Obligatoriska markningsuppgifter pa forpackning eller i en medféljande handling, framhéivda
allergener. Rutin for utformning av svensk mirkning eller information. Siljande pastienden, till
exempel narings- och hilsopéstaende, ospecifika pastiende, ekologisk, lyx, rik pa, nytt recept dkta
m.fl. Kontrollera dven hemsida och eventuell e-handel.

Tillaggsmirkning fisk: C 11

Verifiera att informationen de lamnar stimmer.

Krav pa konsumentinformation for fiskeri - giller f6r bade firdigférpackade och icke
fardigforpackade varor. Kraven pa markning galler f6r bland annat levande, farsk, kyld, fryst,
torkad, saltad, rokt fisk, fiskfiléer, kriftdjur, blotdjur samt f6r sjogris och alger. De omfattar krav
pa att ange artens handelsbeteckning och vetenskapliga namn, produktionsmetod, fangst- eller
produktionsomrade och kategori av fiskeredskap.

Handel inom EU, Import och Export: M01-09

Kontrollera salmonellagarantier vid import/inforsel hos anldgeningar som ir forsta mottagare.
Fokusera pa tillsatser, novel food och mirkning.

Handelsnormer: E02 - E08- hos anliggningar som mirker/forpackar vin, olivolja.
Kontrollera av produkterna motsvarar de krav som finns i de relevanta handelsnormerna.
Ekologisk certifiering: kontroll att verksamheten 4r ansluten till ett kontrollorgan vid import
eller har e- handel.

Haccp: K01 - K05

Frimst f6r huvudkontor till restauranger.

Sarskild markning: C01-12

Allmin hygien: J01 - 06, J08. — om det finns lagret

Kontrollera lokalens skick, rengoring skadedjursbekimpning avfallshantering och
temperaturprocesser

Prioriteringar 2022

Operativt mal 4: Ritt fisk - Att verifiera att korrekt information om fiskart och fangszon finns
och limnas vidare i kedjan. Det giller anldggningar i tidigare handelsled, sisom grossister,
importorer, huvudkontor och matmaklare

Operativt mal 9: Kontroll av importorer som utformar mirkning fOr att verifiera att tillsatta
ingredienser motsvarar verkligt innehall.

Operativt mal 12: Tillsatser, sparbarhet, korrekt mirkning. Att verifiera att endast godkinda
livsmedelstillsatser inom grupperna firgimnen och sétningsmedel anvinds, och inom tillatna
halter 1 godis, isglass, lisk och liknande drycker som frimst riktar sig till barn.
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Kontrollmyndigheterna ska ocksa verifiera att sparbarhet bakat finns for dessa tillsatser samt att
tillsatserna anges korrekt i markningen av de produkter dar de ingar.

Operativt mal 17: Saffran. Verifiera att saffran innehaller det som anges i mirkning eller annan
livsmedelsinformation (dkthet), att firgimnen inte anvinds samt att sparbarhet finns.
Provtagning.

Provtagning av kebab:

Verifierande provtagning av kebab for att sikerstilla att det inte finns odeklarerade allergener.
Fokus ir allergener som kan férekomma i kryddblandningar.

Kartliggning av verksamheter som distribuerar kontaktmaterial

E-handel

Baskontroll

Aktuell registrering, A01
Kontrollera att ritt foretag dr registrerat och att kontaktuppgifter (e-post) ir aktuella.

Information: Vid distansférsaljning av fardigtérpackade livsmedel ska konsumenten f4 samma
information innan képet som ar moijligt att fa vid kop 1 exempelvis en livsmedelsbutik. (Ett
undantag dr uppgift om hallbarhetsdatum som inte behdver limnas i f6rvig).

Sparbarhet: HO1 - H04

Ekologisk certifiering:

Kontrollera om verksamheten ar ansluten till ett kontrollorgan. Verifiera att foretag som
importerar produkter fran tredje land som sliapps ut pa marknaden som ekologiska har anmalt
sadan verksamhet till kontrollorgan enligt de krav som stalls.

Prioriteringar: 2022

Miljésamverkan projekt: kontroll av e-handel

Dricksvattenanlaggningar

Prioriteringar 2022

Operativt mal 3: Skétsel och underhall av reservoarer
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Nyregistrerade anlaggningar

Haccp: K01, K06

Har féretag rutiner som bygger pa HACCP-principerna? Identifiera faror i verksamheten och
torebygg, eliminera eller reducera dem till acceptabla nivaer kritiska styrpunkter som
verksamheten har identifierat samt hur dessa 6vervakas och risker forebyggs.

Rutiner f6r egenkontroll J01 - 05

Utrustning, inredning och underhall: Utrymmenas planering, utformning, konstruktion,
placering och storlek dr sidana att de ér litta att halla rena och underhalla; fléden, utrymmen,
transportfordon, toaletter, férrum, ventilation utrustningen ska vara limpliga for den verksamhet
som ska bedrivas; nedkylning, kylférvaring, monteringsplats etcetera.

Utbildning: personal som arbetar med livsmedel har tillricklig med kunskap for sina
arbetsuppgifter.

Sparbarhet HO1: att det finns ett fungerande system for sparbarhet.

Information B01 - 05.D01 - D04: Rutiner f6r markning gillande produkter. Information om
allergener. Skyddade beteckningar samt mervirdesord pa menyn.

Sirskild mirkning av livsmedel CO01 - 12

Avfall J03: moijlighet att hantera avfallet pa ett hygieniskt sitt. Limpliga behallare f6r avfallet som
gar att halla rena och nir det behévs stingda. Lamplig forvaring av avfallet i vintan pa
sophimtning, giller dven utsorterat matavtall. Plats f6r forvaring av returflaskor, -burkar och -
backar.

Skadedjur J06: lokalens utformning och ordning s att skadedjur inte far tilltride och att
toretaget har en beredskap for atgirder vid eventuell upptickt av skadedjur.

Allmin Hygien J01, J03, J04, J08: Rengoring, lokalens skick, personlig hygien, siker hantering,
saker forvaring, temperaturprocesser (mottagning, kyl, frys, tillagning, varmhallning, utleverans).
Import av livsmedel Handel inom EU, Import och Export: M01-09

Kontroll av ABP.
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